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Please read this manual carefully before operating this product. Keep this manual handy for further reference.
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Parts Identification

@ +/-"Touch Sensor
@ Time Touch Sensor

e Temperature / Timer Display
e Start / Stop Touch Sensor
e Temperature Touch Sensor
@ Air Fryer Exhaust Vent

e Frying Basket Exhaust Vent
@ Frying Basket Handle

© Frying Basket

@ Frying Rack

BBQ Rack

* Picture are for illustration purpose

Specifications

Model ARF3500D

Voltage 220 - 240V~ 50/60Hz
Power 1300W

Frying Basket Capacity 3.5 Litres

Net Weight 3.6kg

Product Dimension (LxWxH) 265 x 330 x 300mm

* Specifications are subject to change without prior notice.



Read this Instruction Manual before using appliance.

1. Use only high quality sockets as poor connection of plug top to AC mains may damage the
appliance or affect its operation.
2. This appliance is for household use only. Commercial use will void warranty.
3. DO NOT MODIFY this appliance.
4.This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical,
sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person responsible for
their safety.
Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.
5. Do not leave the appliance unattended when in use.
6. If the power cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or
similarly qualified persons in order to avoid a hazard.
7. Do not use this appliance in damp conditions or close to open fire.
8. Always place this appliance on a flat and stable surface.
9. Do not operate this appliance on carpets or table cloth as they may obstruct air flow to the
exhaust.
10. Do not touch the appliance’s surface during and after cooking. It will be very hot!
11. Do not immerse the housing and power cord into water or other liquid.
12.In event of fire, do not extinguish flames with water. Switch off power, smother flames with a
damp cloth.
13.This appliance is not intended to be operated by means of an external timer.
14. Do not move appliance with hot food inside.
15. Do not fill Frying Basket with oil or other liquid.
16. Do not place anything on top of appliance while in operation.
17. Do not cover Exhaust Vent during cooking operations.

continue operate for 1 minute to cool down the appliance. 3 beep sound will be emitted

f Do not switch off the main supply on the wall socket immediately after cooking, fan will
after 1 minute and fan will shut off automatically.

Cleaning & Maintenance

1. Clean the appliance after every use.

2.The Frying Basket and the inside of the appliance consist of non-stick coating. Do not use
metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean them, as this may damage the
non-stick coating.

3. Disconnect from mains and allow the appliance to cool down before cleaning.
You can cool the appliance faster by removing the Frying Basket.

4. Wipe the outside of the appliance with a moist cloth. Use mild detergent if necessary.

5. Clean the Frying Basket with hot water, mild detergent and a
non-abrasive sponge. You can use degreasing liquid to remove any remaining dirt.

6. Tip: If dirt gets stuck to the Frying Basket, fill with hot water and mild detergent.
let the Frying Basket soak for approximately 10 minutes.

7. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

8. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residues.

1. Connect unit to the Mains. 3. Insert ingredients into 4. Slide Frying Basket into
2. Remove Frying Basket. Frying Basket. Air Fryer.
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5.To switch on the appliance, a beep will be emitted after pressing START/
STOP. Press the “Time” to select the frying time. Press “+" or “- to adjust
the time duration. A beep sound will be heard on every press.
Maximum cooking time is 60 min. The time is adjustable by 1 minute
interval.

u_n

6. Press the “TEMP” to select the frying temperature. Press “+" or -
to adjust the temperature. A beep sound will be heard on every press.
Maximum temperature is 200°C. The temperature is adjustable by 5°C
interval.

Option: Press and hold the “TEMP” button for 3 seconds, the Celsius
degree will change to Fahrenheit degree.

o - 7.Some ingredients may require “Shaking” during frying(eg. French Fries)
— / a. Remove Frying Basket.

(appliance’s heater and fan will stop operating for safety purpose)
b. To shake ingredients, use “Tongs” if necessary. (“Tongs"is not provided)
c. Slide Frying Basket into Air Fryer.

8.The Timer Bell will make a sound after frying period has lapsed.
9. Remove Frying Basket. Serve immediately or follow suggested cooking time as below.

SUGGESTED COOKING SETTING

Type Amount Time Temp Shake / Flip
Y|
(min) (‘0)
French Fries (Frozen/Thin) \'ﬂ'ﬂ? 350-4509 16-20 200 Shake Twice
|
French Fries (Frozen /Thick) 350 - 5009 18-22 200 Shake Twice
Chicken nuggets
@ 11-13 pcs 10 200 | Turn over if needed
&
Chicken Wings 5-6pcs 18-20 200 | Turn over if needed
Chicken Drumsticks 3-4pcs 16-18 200 | Turn over if needed
Chicken Breast 3 pcs 25-30 190 | Turn over if needed
Steak 4509 12(medium | 200 | Turn over if needed
/ doneness)
Burger (o) 2 patties 12(medium | 190 | Turn over if needed

doneness)
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1. Smaller amount of ingredients usually require only a slightly shorter preparation

time than larger amount of ingredients.

2. Shaking smaller ingredients halfway through the frying process optimises the end
result and can help prevent uneven fries.

3. Add some oil to fresh potatoes for a crispy result. Fry your ingredients in the air
fryer within a few minutes after you have added the oil.

4. Do not prepare extremely greasy ingredients such as sausages in the air fryer.

5. Snacks that can be prepared in an oven can also be prepared in the air fryer.

6. You can also use the air fryer to reheat ingredients.

Troubleshooting

Problem

Possible Cause

Solution

The Air Fryer is not
working / will not turn
on.

The appliance is not plugged in.

Insert plug into the electrical
outlet.

The cooking time is not set.

Press “Time”and “+/-" to set
desired cook time. Press “Start” to
turn on the Air Fryer.

The Air Fryer Basket is not
completely pushed into place.

Use the Basket Handle to push
basket securely into place.

The ingredients fried
with the Air Fryer are
not done.

The basket is too full.

Put smaller batches of ingredients
in the basket to fry more evenly.

The set temperature is too low.

Press “TEMP” and “+/-" to adjust to
a higher temperature.

The ingredients are
fried unevenly in the
Air Fryer.

Certain ingredients need to be
shaken halfway through.

Shake halfway through the cooking
time.

The basket unable to
slide into the appliance
properly.

There are too many ingredients
in the basket.

Do not fill the basket above the MAX
fill line.

The basket is not placed in the
Air Fryer correctly.

Push the basket into the Air Fryer
until you hear a click.

There is white smoke
coming out of the Air
Fryer.

Greasy ingredients are being
prepared.

Frying greasy ingredients causes a
large amount of oil to leak into the
basket. This will produce smoke but
does not affect the appliance or
cooking of your food.

The pan still contains greasy
residue from previous use.

Make sure the Air Fryer basket is
cleaned properly after every use.

Air Fryer is producing
a significant amount of
smoke.

High fat content foods, such as
sausage, tend to produce a
significant amount of smoke
when cooked at a high
temperature setting.

This will not damage the air fryer
or affect the final result of the food,
but in order to avoid smoke, fry at a
lower temperature.

5




TR

“/-7 ERRRAE RS
“HIE)” AR AR AE RS
CGRE /BHE” RRERRF
TG/ ER R R
CRE” RRMERER

X
@ FUEETHMHRO
PIEEEFBF

@
@
*
%
=
EE
=
O

B

000
=

F

B

+

2t
5
*

BRIER

BB

* ERUHESE.

A%

BE ARF3500D

HE 220 - 240V~ 50/60Hz
hEE 1300W

WER 358F

FE 36 2F

PR (KxFExE) 265 x 330 X 3005 K

*PL ERAENA EAEY, BRSTE.



EEI———
CEFIRISE A B
R REAEE, E R A SHIE A RS MR
2 WAERIEREER. AEmLAERERTH.
3 BB
4 ERBTEAREALER. N GHBREE, W0 LARE ROGRRAH:

© N

9.
10.
11.
12.
13.
14.
15.
16.
17.

FRiEA AME SR RNMERE, FARBEANRE.
NEFEZEMEE, RBTER N ZERAR.

BRIERLNE, BOEAEE.

YEREIAR, FEEME SO, FIRREEE P OSIRERFRAMA LT E R,
TETEEIR S S AR N B T (R A L AESR
WIRILIESRMEE TR MRE L.

E7EMBE RS LIRELIER, ENTRSARESRAEKO.
RUER N ERAIIESRAYRE,. EAIEFHH,
HRIERIN R IRERNKESHERIKE,

REXEBH, BFDAKKIK. RXERIER, FRHEIL.
SMNEREITE B 28 A& A T AL -

ARMBYEIEREN, TEBINIER.
FEEREERENBSHERIK.

BRAERY, TEREMARFAEIERAITER.

BRAER, TEEZEHKOD.

A

TERER, BAEILRXAEERE EEBRIR. NBBSHEETI AU A~
o IDMERALIEMEMRE, FEXNBREKA.

Eo At

B R AR

1.
2.

S g R W

~

BRERERRETEETE,

REETHIERMAMBETHAE. FTERAEEEESRBMIEREETIFEER,
XS SBAHIR R

BTSRRI R EFERLA. (ABHRAEEFUGEEL AR E. )

AT R IERERIRE. MBFERRBFMEETIEE.

Aok, BREERNIERRERRAEET. AIER XM RIAREREIRAYISIE.
Mt MRSEHEREE T, BROKFIREMMFEETEAREET.
BRMEEFRIBXRL1054.

RBOKFNEIRRFFRIERAER -

RERIRBBHER AR LHRYIZE.

fER7E

o=

| EBEmA. 3. BRMMAMEET. 4 BIEEFHAERE.
BHAEET .

7 @



ER7A*E

22 5. f& “FHE/EET LUTHASESMER. & <R Ry
TENE. & 7 % -7 BRSENE. SRETes ¢
B MEE. BKZEMENO0NM. HETHEE, S
TER 5.

6. & B BARMENTEMNE. & 7 H -7 FEREIRR
E. 8T8 ‘& WEF. ReREHR200°C. RERHIA
B, X THERSC.

B $R{E ¢ TENP” GRED) RE3WH, BREEBEALR

.

7. FLAMERENTERIER, flmEEL.
a. BHAEET.
(ERBFILIRER AR RABUBRRS. D
b. MEFEAEAMTERIER. CLEMEHT)
c. PRUEEFRNERE.

8. BMESTEER, ERCAEFITE.

ZEREHE
finES weE B 18] RE ER /s
i BK
EE OA%/E) 350-450% | 16-20 | 200 R
B COF/E) 350-500% | 18-22 200 BERER
plefeseR 2
%&2 11-13 8 10 20| wamE, W
G AR 18-20 | 200
5-61 WMEEFE, AENsE
AR ) N
i 323 16-18 200 | BEE, AR
Py E " 25-30 | 190 | mARE, w@we
4 4505 | 120RER) | 200 | ymaEE, A
NES 12(CEEP)
3;2 2R 190 | waEE, T

8 @



ER7A*E

GED |

3.

DEMEMBE XN ENEREERERIRIER ().

FUERIRIES MY SR AV AIREEEM O, HALER T —BMRTESR.
EDRE LSRRGSR OR. M ERERLS HAIERMRAIERR
FHIARIE.

4. TEERERRAESIENESHERNER.
5. —LERTLUE A AR & A/ \RZ L RE R AESRSR & .
6. WAfERERERERMARY.

WS HERR

HpE

IE3ES|

MR T %

TR/ FBESE
.

A= I AR A Sk R
iR .

AR ERIRIERERIERR
o

AR EERZ IR E.

% “EN . KRR /7
B EAOSIIRE. & F
1 “ RIS,

TR IEE T £HNBIHIR L.

EEEEIEFHIEET SHENE
HIRfL,

BB HIER. MEEAZEXHT BUMRERMEMAEES, LUE
B EIHBILE .
BERENRK #®RE”, RER “+/-7 iR
HIESHEE.
BRI EHAE. RECMBEETRRE ST RMEREERNEM.
HELETEEANRT | EEANRMAST. TR BB IEIMAXFRIE .
ARo
HEERAEMBATSIER | BEETSEATSIER, HEIR
. BURRIER
AEENESIERDE | EEREBRRH. RUEHR R B SBAEmEA
Hisk. HE., XIR=EAE, BFFEM

FMA =M ZE.

KRN A A= mR |
HITR B

FRERR, EEREBEMRIE
Ze.

AEOMEAZSIER
o 5K

fEiraEsraY (nEhm
, EEEIMNETRIE, fEE
SEEXERBE.

XAARIRZE SRR R BB
R BEATHEHEEER, BERIKH
BT RIE.




Pengenalan Bahagian

@ /- Sensor Sesentuh

9 Sensor Sentuhan Masa

e Paparan Masa / Suhu

o Sensor Sentuhan “Start / Stop”
6 Sensor Sentuhan Suhu

@ Saluran Keluar Udara pada
Penggoreng Elektronik

e Saluran Keluar Udara pada
Bekas Menggoreng

e Pemegang Bekas Menggoreng
0 Bekas Menggoreng
@ Rak Menggoreng

Rak BBQ Skewer

* Gambar adalah untuk illustrasi sahaja

Spesifikasi

Model ARF3500D

Voltan 220 - 240V~ 50/60Hz
Kuasa 1300w

Kapasiti Bekas Memasak 3.5 Liter

Berat Bersih 3.6kg

Dimensi Produk (LxWxH) 265 x 330 x 300mm

* Spesifikasi boleh berubah tanpa sebarang notis terlebih dahulu.
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Perhatian

Baca manual arahan ini dengan teliti sebelum menggunakan perkakas.

1. Gunakan hanya soket berkualiti tinggi sebagai sambungan soket ke bekalan utama. Sekiranya tidak

ia boleh merosakkan perkakas atau menjejaskan operasinya.

2. Perkakas adalah untuk kegunaan rumah sahaja. Penggunaan komersil akan membatalkan jaminan.

3. JANGAN MENGUBAH SUAI perkakas ini.

4. Perkakas ini bukan untuk digunakan oleh orang (termasuk kanak-kanak) yang kurang upaya fizikal,
deria atau kecacatan mental, atau kurang pengalaman dan pengetahuan, melainkan mereka diberi
perhatian atau tunjuk ajar berkaitan penggunaan perkakas oleh orang yang bertanggungjawab
terhadap keselamatan mereka.

Kanak-kanak haruslah diperhatikan untuk memastikan mereka tidak bermain dengan perkakas ini.

5. Jangan biarkan perkakas ini beroperasi tanpa pengawasan.

6. Jika talikod telah rosak, ia mesti diganti oleh pengilang, wakil servis atau orang yang berkelayakan
untuk mengelakkan sebarang bahaya.

7. Jangan gunakan perkakas ini di dalam keadaan lembap atau berdekatan dengan api.

8. Sentiasa letakkan perkakas ini di atas permukaan yang rata dan stabil.

9. Jangan gunakan perkakas ini di atas permaidani atau alas meja kerana ia boleh menghalang aliran
udara untuk keluar dan masuk.

10. Jangan sentuh permukaan perkakas semasa dan selepas memasak. la sangat panas!

11. Jangan rendamkan perkakas dan talikod kuasa di dalam air atau cecair lain.

12. Sekiranya berlaku kebakaran, jangan sembur api dengan air. Matikan kuasa, padamkan api dengan
kain lembap.

13. Pemasa luaran tidak boleh dioperasi bersama dengan perkakas ini.

14. Jangan gerakkan perkakas dengan makanan panas di dalam.

15. Jangan isikan Bekas Menggoreng dengan minyak atau cecair lain.

16. Jangan letakkan sebarang benda di atas perkakas semasa operasi.

17. Jangan tutup saluran udara keluar semasa operasi memasak.

terus beroperasi selama 1 minit untuk menyejukkan perkakas. 3 bunyi bip akan dikeluarkan

Sejurus selepas memasak, jangan terus mematikan suis pada plag bekalan kuasa. Kipas akan
selepas 1 minit dan kipas akan termati secara automatik.

Pembersihan dan penyelenggaraan

1. Bersihkan perkakas setiap kali selepas digunakan.

2. Bekas Menggoreng dan bahagian dalam perkakas diperbuat daripada salutan tidak melekat. Jangan
gunakan alatan dapur logam atau bahan-bahan pembersih yang meluntur untuk membersihkan
alatan ini, kerana ini boleh merosakkan salutan tidak melekat.

3. Putuskan sambungan daripada bekalan kuasa dan biarkan perkakas menjadi sejuk sebelum dibersih
kan. (Anda boleh menyejukkan perkakas lebih cepat dengan mengeluarkan bahagian bekas

menggoreng)

. Lapkan bahagian luar perkakas dengan kain lembap. Gunakan ditergen lembut jika perlu.

. Bersihkan bekas menggoreng dengan air panas, ditergen lembut dan span biasa. Anda boleh

menggunakan cecair nyah gris untuk mengeluarkan apa jua kotoran yang tinggal.

Petua: Jika terdapat kotoran degil pada bekas menggoreng, isikan bekas menggoreng dengan air

panas dan ditergen lembut, biarkan bekas menggoreng direndam selama kira-kira 10 minit.

7. Bersihkan bahagian dalam perkakas dengan air panas dan span lembut.

8. Bersihkan plat pemanas dengan berus pembersih untuk mengeluarkan segala sisa makanan.

Cara-Cara Penggunaan

SRS

1. Sambung unit kepada bekalan 3. Masukkan bahan-bahan ke 4. Masukkan Bekas Menggoreng
kuasa. dalam Bekas Menggoreng. ke Penggoreng Elektronik.
2. Keluarkan Bekas Menggoreng.
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Cara-Cara Penggunaan

o[UUUTL

5. Tekan “START/STOP” untuk menghidupkan perkakas. Tekan sensor
sentuhan Masa untuk menetapkan masa masakan. Tekan “+” atau “-*
untuk menetapkan masa masakan. Bunyi beep akan kedengaran setiap
tekanan. Maksima Masa memasak 60min. Masa akan berubah pada 1
minit untuk setiap selang.

6. Tekan sensor sentuhan Suhu untuk menetapkan masa masakan. Tekan
“+ 7 atau - untuk menetapkan suhu masakan. Bunyi beep akan
kedengaran setiap tekanan. Maksima Suhu memasak maksima 200°. Suhu
akan berubah pada 5 °C untuk setiap selang.
Pilihan: Tekan dan tahan butang “TEMP” selama 3 saat, darjah Celsius
akan berubah menjadi darjah Fahrenheit.

7. Sesetengah bahan-bahan mungkin perlu “digoncang” semasa
menggoreng.
a. Keluarkan bekas menggoreng.
b. Goncang bahan-bahan, menggunakan “penyepit” jika perlu.
(Penyepit tidak disertakan)
¢. Masukkan semula Bekas Menggoreng ke Penggoreng Elektronik.

8. Loceng pemasa akan berbunyi selepas tempoh menggoreng telah tamat.
9. Keluarkan bekas menggoreng. Hidangkan segera atau mengikut cadangan.

CADANGAN TETAPAN MEMASAK

Jenis Jumlah Masa Suhu Goncang /
- - Terbalikkan
(min) (0
Kentang Goreng fi{fh 350 - 450g 16 - 20 200 Goncang Dua Kali
(Sejuk Beku/kecil) | 2 |
Kentang Goreng fifh 350 - 500g 18-22 200 Goncang Dua Kali
(Sejuk Beku/Besar) Eﬂ
Nugget Ayam 11 - 13 ketul 10 200 | Terbalikkan jika perlu
&
Kepak Ayam 5-Gkeml | 18-20 | 200 | Terbalikkan jika periu
Peha Ayam 3-dkel | 16-18 | 200 | Terbalikkan jika periu
Dada Ayam 3 ketul 25-30 190 | Terbalikkan jika perlu
Dagine Steak 450g 12(masak 200 | Terbalikkan jika perlu
asing Sted / sederhana)
Burger (= 2 patties 12(masak | 190 | Terbalikkan jika perlu
sederhana)
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Cara-Cara Penggunaan

Tip
me,

1. Bahan-bahan dengan jumlah yang lebih kecil biasanya memerlukan masa
neooren penyediaan lebih singkat daripada bahan-bahan dengan jumlah yang lebih besar:
8801€Ng | 5. Menggoncang bahan-bahan yang kecil semasa pertengahan menggoreng meng-

optimumkan keputusan akhir dan boleh membantu mencegah kentang goreng yang
tidak rata.
3. Tambah sedikit minyak pada kentang segar untuk hasil yang lebih rangup. Goreng
bahan-bahan anda dalam Penggoreng Elektronik dalam beberapa minit selepas anda
menambah minyak.
4. Jangan sediakan bahan-bahan yang terlalu berminyak seperti sosej di Penggoreng
Elektronik itu.
5. Makanan ringan yang boleh disediakan dalam oven juga boleh disediakan dalam
Penggoreng Elektronik ini.
6. Anda juga boleh menggunakan Penggoreng Elektronik untuk memanaskan semula
bahan-bahan.

Penyelesaian Masalah

Masalah

Sebab

Penyelesaian

Perkakas tidak boleh
berfungsi / dihidupkan

Perkakas tidak disambungkan
ke bekalan kuasa.

Sambungkan perkakas ke bekalan kuasa.

Pemasa tidak ditetapkan

Tekan Sensor Sentuhan Masa dan gunakan
“+/-" untuk menetapkan tempoh masakan.
Tekan butang Mula untuk menghidupkan
perkakas.

Bakul pada perkakas tidak
dimasukkan sepenuhnya.

Tolak bakul tersebut hingga masuk
sepenuhnya ke dalam perkakas.

Bahan masakan tidak
masak sepenuhnya.

Bahan masakan terlalu penuh
di dalam bakul

Kurangkan sedikit kuantiti bahan untuk
hasil masakan yang baik.

Tetapan suhu terlalu rendah.

Sesuaikan suhu masakan. Tekan Sensor
Sentuhan Suhu dan gunakan “+/-"untuk
melaras suhu

Bahan masakan tidak
masak dengan sekata.

Sesetengah bahan perlu di-
goncang ketika proses
memasak berjalan.

Goncang-goncangkan masakan setelah
separuh tempoh memasak berlangsung.

Bakul tidak boleh
disorong masuk
dengan baik

Terlalu banyak bahan
masakan di dalam bakul.

Jangan masukan bahan-bahan melebihi
garisan MAX di dalam bakul.

Bakul tidak diletakkan dengan
betul ke dalam perkakas

Tolak masuk bakul ke dalam perkakas
hingga dengar bunyi klik.

Asap putih keluar dari
perkakas

Anda menyediakan masakan
yang berlebihan minyak

Masakan berlebihan minyak akan
menyebabkan asap putih keluar dari
perkakas. la tidak mempengaruhi
masakan anda dan tidak merosakkan
perkakas.

Minyak berlebihan yang
terkumpul dari masakan
terdahulu.

Bersihkan bahagian bakul dan takungan-
nya setiap kali selepas menggunakan
perkakas

Terdapat asap keluar
dari perkakas semasa
ia sedang digunakan

Kandungan lemak tinggi dalam
makanan seperti sosej
berkemungkinan mengeluarkan
asap semasa di masak pada
suhu tinggi

la tidak akan merosakkan perkakas atau
mempengaruhi masakan anda. Namun,
disyorkan agar memasak makanan
berlemak tinggi pada suhu rendah.
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